
  
  

 

 
 
 
 
 
 

                                                                                                                                 

A VOS FOURCHETTES !  

 

 

 BON A SAVOIR :  Les vins blancs en appellation VÉZELAY, 

issus du cépage Chardonnay, représentent 80% de notre 

production. 

 

         Vézelay 2021 

 

 

  

   

 

 

  

 

   CÉPAGE CHARDONNAY 

 

ÉLEVAGE SUR LIES FINES 
  

 
    VINIFICATION EN CUVE 

 

 
 
SOL ARGILO-CALCAIRE 

 

 

 
 

   Limpide, doré aux reflets argentés. 

 Un nez floral avec des arômes de fruits à chair 
blanche (pêche, poire). 

 

 
Une attaque douce et ronde suivie par une trame 
d’agrumes et de fruits à chair blanche. Note finale 
de fruits exotiques, type ananas. 

  
Garde : à boire dans les 4 à 5 ans. 

CARACTERISTIQUES :  

 

 

Servi entre 12 et 14°C, à boire à l’apéritif, en 

accompagnement de volailles, poissons et fromages. 

 

 


