
  
  

 

 
 
 
 
 
 

                                                                                                                                 

A VOS FOURCHETTES !  

 

 

 

CARACTERISTIQUES :  

 

 

 

A SAVOIR !  
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 CÉPAGE CHARDONNAY 

 
 ÉLEVAGE SUR LIES FINES 

 
      

    VINIFICATION EN CUVE 
 

  SOL ARGILO-CALCAIRE 

     
   Limpide, doré aux reflets argentés. 
 

  
Nez subtil, floral sur des notes d’agrumes. 

 

 
 
La bouche est légèrement acidulée et tout en 
longueur. Nous sommes sur des arômes d’agrumes 
avec une belle longueur et une belle finesse. 

  
 
Garde : à boire dans les 4 à 5 ans. 

 

Servir entre 12 et 14 °C. 

A déguster simplement en apéritif, ou en     

accompagnement de volailles, poissons et fromages. 

 

Médaille d’Or au Concours du Grand Auxerrois 2023 

Médaille d’Argent  

au Concours des Chardonnay du Monde 2024 


